kel

Wir von der Confiserie Micksch blicken auf
eine langeTradition zurtick. Als ehemaliger
Hoflieferant verzauberten wir schon Kénige
mit unseren erlesenen Pralinen — und heute
arbeiten wir flir Sie mit gro3ter Leidenschaft
und Liebe zum Genuss!

Feinste Spezialitaten aus Schlesien

Tradition verpflichtet: Getreu unserer
Herkunft stellen wir auch heute noch
seltenste schlesische Leckerbissen her.

Glocken und Bienenkdrbe
Makronenartiges Gebéck,
hergestellt in reiner Handarbeit
Pfefferminzpléatzchen
Zuckertropfen mit feinster,
natiirlicher Pfefferminze
Bildtortchen

Feinste Tortchen mit liebevollen
Motiven, z.B. der Stadt Breslau

1870  Griindung der Confiserie Micksch durch Carl Micksch
in Breslau.

1902 Carl Mickschs Sohn Walther ibernimmt nach dem Tod
des Vaters die Firma und erweitert sie auf 16 Laden in
Breslau und Oberschlesien. Ernennung zum Hoflieferanten.

1906 Neubau eines vierstockigen Fabrikgebdudes.

1922 Wiederaufnahme der Produktion nach dem
Ersten Weltkrieg.

1930 Eintritt des Sohnes Rudolf in die Firma —ab 1939 auch
als Teilhaber.

1944  Tod von Walther Micksch.

1945  Zerstorung des Fabrikgeb&udes und aller Ladengeschéfte
im Zweiten Weltkrieg.

1948  Neubeginn in einer ehemaligen RAD-Baracke in Dorfbach
in Niederbayern und Aufnahme des Versandgeschafts.

1952 Umzug nach Miinchen-Giesing.

1958  Umzug nach Miinchen-Haidhausen und Ausbau
der Herstellung traditionell-hochwertiger Pralinen und
Feinbackwaren.

1990 Erdffnung der Filiale in Miinchen-Laim.
1997 Sohn Andreas wird Teilhaber.
2005 Tod von Rudolf Micksch.

2005 Ehefrau Margot und Sohn Andreas fiihren das Geschift fort.

2020 Anderthalb Jahrhunderte Verfiihrung zum Genuss —
die Confiserie Micksch feiert 150jdhriges Jubildum.

Margot Micksch scheidet aus der Geschéftsfiihrung aus.

i -

SiR und sinnlich:

Anélﬁnnt vorziiglichl

Osndiseri

. Confiserie Carl Micksch oHG
LW Haidhausen am Ostbahnhof Filiale in Miinchen-Laim
/%70 BelfortstraRe 2 Fiirstenrieder StraBe 31
81667 Miinchen 80686 Miinchen-Laim
Telefon 089/48 95 00 55 Telefon 089/56 64 49
Telefax 089/48 95 00 66
Offnungszeiten fiir beide Geschifte

Mo bis Fr 9.00 — 13.00 Uhr u. 14.00 — 18.00 Uhr, Sa 9.00 — 12.00 Uhr

bestellung@feinste-pralinen.de, www.feinste-pralinen.de




Unsere stif3en, sinnlichen Verfliihrungen gibt es
in Uber 100 edlen Sorten. Probieren Sie sich durch!
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